17. MAI MENY RO’Zo

Villfanget hvit fisk med asparges, gulrotpuré, Prosecco 120/698,-
saltbakte smépoteter, bacon og Sandefjordsmer ’
(allergier: fisk, melk) Cremant 169/829,-
* Champagne flaske fra kr. 998,- / 1698,-
Mogrk og hvit sjokolademousse med barsaus Dahls 0,41 109,
(allergier: egg, melk) Gin & Tonic 149,-
8.-
59% Aperol Spritz 149,-
Drikkepakke, inkl. 1 glass musserende ved Alkoholfri aperitiff
ankomst Oddbird chardaonnay 98/289,-
429, Juice fra Mikkelhaug 89,-

4-RETTERS MENY

Rgkt og gravet andebryst servert med
granateplesalat og mangomajones

(allergier: egg, sennep, sulfitt)

*

Villfanget hvit fisk med asparges, gulrotpuré,
saltbakte smépoteter, bacon og Sandefjordsmer Til smitrollene

(allergier: fisk, melk)

*

Wienerpsglse og lompe/potetpuré

Enkel 129,- / dobbel 159,-

Hjort servert med brokkolini, selleripure
kantarell og redvinssaus

(allergier: melk, selleri, sulfitt)
%
Mork og hvit sjokolademousse med barsaus
(allergier: egg, melk)

698,-

Drikkepakke, inkl. I glass musserende Ved SERVERINGEN STARTER KL 13 00

ankomst

598’—
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